ENTREE DI BENVENUTO

Crostino "Easy"

ANTIPASTO

Il pane brusco con droga rossa, stracciatella e
tagliatina di seppia.

Croccante di invidia con tagliata di polpo.

PRIMO

Riso Carnaroli Gran Riserva con provola

affumicata, alici e bottarga di tonno.

SECONDO
Filettino di orata con finocchietto pinoli e uva et
passa ;

DESSERT

: Tagliata di frutta di staggione

Gelato al Malbo Gentile

Menu proposto dallo Chef Alessandro Guido: €50,00 (escluso il vino)

Opzione con degustazione dei vini selezionati dalla Sommelier Balim Irene: €70,00.



